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Rebsorte: Spatburgunder

Anbau: Gezielte Traubenproduktion fir Sekt. Frihe Lese
fir mehr Saure.

Ausbau: Ganztraubenpressung, Biologischer Saureabbau,
ein Jahr Feinhefelagerung im groBen Holzfass,
traditionelle Flaschengarung mit 96 Monaten Hefelager.

Alkohol: 12,0 % vol
Restzucker: 3,2 g/l
Saure: 5,7 g/l

Wein enthdlt Sulfite

Feinster Pinot Sekt aus dem Hause Stuttgart. Die
traditionelle Flaschengarung bringt eine feine Perlage
und ausgepragte Aromen von Brioche mit sich. Ein Sekt
flr besondere Momente und vor allem auch als
Speisenbegleiter.

Informationen zu Zutaten und Nahrwerte je 100 ml:

Brennwert: 301 kJ / 72 kcal

Kohlenhydrate: 1,3 g/ davon Zucker: 0,3 g

Zutaten: Trauben, Versanddosage (Saccharose),
Konservierungsstoffe (Sulfite), Enthalt geringfigige
Mengen an Fett, gesattigten Fettsauren, Eiwei3 und
Salz

Artikelnummer: 88416

Vinothek: Breite StralRe 4, 70173 Stuttgart-Stadtmitte
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