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trocken
Rebsorte: Lemberger
Weinlage: Stuttgarter Ménchhalde

Anbau: Direktzuglage mit 100% Hand Lese, 30%
Ertragsreduzierung durch Halbierung der Trauben.

Ausbau: 15% Saftabzug, vier Tage Kaltmazeration,
spontane Maischegarung mit 10% Rappen, Ausbau in
Holzfassern aus deutscher und franzosischer Eiche

Alkohol: 13,5 % vol
Restzucker: 0,2 g/l
Saure: 5,5 g/l

Wein enthdélt Sulfite

Wein aus der Umstellung auf den ékologischen Weinbau (DE-OKO-
006)
Bioland
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TROCKEN

Ein korperreicher, pfeffriger Lemberger aus dem
Holzfass. Die klassischen Aromen werden unterstitzt
durch eingebundene Holzaromen. Tannine und
Gerbstoffe sind prasent, aber rund und harmonisch. Ein
klassischer Begleiter zu deftiger schwabischer
Hausmannskost. Ein Rotwein mit Lagerpotenzial.
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