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Rebsorte: Lemberger
Weinlage: Stuttgarter Monchhalde

Anbau: Direktzuglage mit 100% Handlese, 30%
Ertragsreduktion durch Halbierung der Trauben

Ausbau: 15% Saftabzug, vier Tage Kaltmazeration, spontane
Maischegarung mit 10% Rappen, Ausbau in Holzfassern aus
deutscher und franzosischer Eiche

Alkohol: 13,0 %VOL
Restzucker: 0,4 g/l

Sdure: 5,3 g/l

LEMBERGER Ein korperreicher, pfeffriger Lemberger aus dem Holzfass.
WONCHHALDE Die klassischen Aromen werden unterstitzt durch
s eingebundene Holzaromen. Tannine und Gerbstoffe sind
prasent, aber rund und harmonisch. Ein klassischer
Begleiter zu deftiger schwabischer Hausmannskost. Ein

Rotwein mit Lagerpotenzial.
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Artikelnummer: 86620

Vinothek: Breite StralRe 4, 70173 Stuttgart-Stadtmitte
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