WEINGUT DER
STADT

STuTTGARY
Sauvignon Blanc

Stuttgarter Ménchhalde
2025

trocken

Rebsorte: Sauvignon Blanc (Trauben aus kontrolliert
okologischer Landwirtschaft)

DE-OKO-006
Deutsche Landwirtschaft

Weinlage: Stuttgarter Ménchhalde

Anbau: Gelesen in zwei Teilen. Beschattete, ,grine”
Trauben und zwei Wochen spater sonnengereifte
Trauben.

Ausbau: GroBerer Teil friher gelesene Trauben, kleiner
Teil spater gelesene Trauben. Ausbau zur Halfte im
Edelstahltank und im 1.500I Holzfass.

Alkohol: 12,5 %VOL
Restzucker: 1,5 g/l
Saure: 5,3 g/l

Wein enthalt Sulfite

En ausdrucksstarker Sauvignon Blanc, der exotische

SAUVIGNON BLANC Aromen von Maracuja und reifer Stacheﬂlbeere mit
STUTTGARTER frischen griinen Noten von Gras und griiner Paprika
M ROCKEN verbindet. Am Gaumen préasentiert er sich lebendig,

frisch und harmonisch mit einer verspielten Saure.

.Bioland” und das Bioland-Logo sind eingetragene Marken des
Bioland e. V., Mainz
Bioland

Informationen zu Zutaten und Nahrwerte je 100 ml:

Brennwert: 306 kJ / 73 kcal

Kohlenhydrate: 0,8 g / davon Zucker: 0,1 g

Zutaten: Trauben, Saccharose, Metaweinsaure,
Antioxidationsmittel (Sulfite), Enthalt geringfligige
Mengen an Fett, gesattigten Fettsduren, Eiwei3 und
Salz

Artikelnummer: 83325
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