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Sauvignon Blanc

Stuttgarter Monchhalde

2024

trocken

Rebsorte: Sauvignon Blanc, Trauben aus kontrolliert
okologischer Landwirtschaft

DE-OKO-006
Deutsche Landwirtschaft

Weinlage: Stuttgarter Monchhalde

Anbau: Gelesen in zwei Teilen. Beschattete, ,,griine”
Trauben und zwei Wochen spater sonnengereifte Trauben.

Ausbau: GroRerer Teil friher gelesene Trauben, kleiner Teil
spater gelesene Trauben. Ausbau zur Halfte im
Edelstahltank und im 1.500I Holzfass.

Alkohol: 13,0 %VOL
Restzucker: 0,9 g/|
Sdure: 4,5 g/|

Wein enthdlt Sulfite

SAUVIGNON BLANC

STUTTGARTER Klassischer Sauvignon Blanc nach regionaler Mentalitat.
MONCHHALDE

TROCKEN Grine Paprika und Stachelbeere dominieren, werden aber

erganzt durch exotische Anklange. Die verspielte Sdure
macht den Sauvignon Blanc erfrischend und aufregend.

,Bioland“ und das Bioland-Logo sind eingetragene Marken des Bioland
. e. V., Mainz
Bioland

Informationen zu Zutaten und Ndhrwerte je 100 ml:

SRaaauy Des Brennwert: 327 kJ / 78 kcal

STU TTG AR‘ Kohlenhydrate: 1,1 g / davon Zucker: 0,1 g
Zutaten: Trauben, Saccharose, Metaweinsaure,
Antioxidationsmittel (Sulfite), Enthalt geringfligige
Mengen an Fett, gesattigten Fettsauren, Eiweils und Salz
Artikelnummer: 83324

- Vinothek: Breite Strale 4, 70173 Stuttgart-Stadtmitte
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