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Sauvignon Blanc

Stuttgarter Monchhalde

2022

trocken

Rebsorte: Sauvignon Blanc
Weinlage: Stuttgarter Monchhalde

Anbau: Gelesen in zwei Teilen. Beschattete, ,,griine”
Trauben und zwei Wochen spater sonnengereifte Trauben.

Ausbau: GroRerer Teil friher gelesene Trauben, kleiner Teil
spater gelesene Trauben. Ausbau zur Halfte im
Edelstahltank und im 1.5001! Holzfass.

Wein aus der Umstellung auf den
nt]  ©kologischen Weinbau (DE-OKO-006)

Alkohol: 13,0 %VOL

Restzucker: 0,5 g/|

SAUVIGNON BLANC
STUTTGARTER Sdure: 5,6 g/I

MONCHHALDE
TROCKEN

Wein enthdilt Sulfite

Klassischer Sauvignon Blanc nach regionaler Mentalitat.
Grine Paprika und Stachelbeere dominieren, werden aber
erganzt durch exotische Anklange. Die verspielte Saure

ey b macht den Sauvignon Blanc erfrischend und aufregend.
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Artikelnummer: 83322

Vinothek: Breite StralRe 4, 70173 Stuttgart-Stadtmitte
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